
Entrées 
Tataki de saumon à la passion 

Mille feuille de betterave et chèvre 

Plats 
Filet mignon,‌                                       

Médaillon volaille farcie,‌                
Risotto duo de poissons 

Desserts 
Panacotta coco/passion 

Cremeux d’agrumes 

N oël  2
026 

26€
par  personne

MENU AU CHOIX 
Réservation possible jusqu’au 17 décembre 

Accompagnements 

Fondue de poireaux 
Ecrasé de pommes de terre 

sauce vinaigre balsamique et miel

sauce forestière

mm.traiteur@hotmail.com 06.95.56.01.69



Noël 
2026 

Entrée hivernale
Salade de lentilles cuisinées, feta‌  

et potimarron rôti 

Plat “le doux parmentier”
Parmentier de boeuf 
à la patate douce 

Dessert de No¨ël

Tarte pommes, 
aux épices de Noël 

17€50 
par personne 

Réservation avec‌  
un minimum‌ de 6 pers.

mm.traiteur@hotmail.com
06.95.56.01.69

Réservation possible‌  
jusqu’au 17 décembre 



Noël 
2026 

Pla t e a u xm i g n a r d i s e s

Plateau de verrines x4 
crémeux‌ petits pois et crevette 

Plateau de médaillons x4
wraps chèvre/figue 

Plateau de gaufres x4 
saumon, pesto vert et mozzarella 

Plateau cake salé x4 
comté, tomate séchée et jambon 

7€99

6€99

6€99

5€99

Des s e r t s
Bûche agrumes 6/8 pers. 

Tarte crunchy 6/8 pers.‌  
chocolat, caramel et cacahuète 

26€90

23€90

RÉSERVATION POSSIBLE JUSQU’AU 17 DÉCEMBRE 

06.95.56.01.69mm.traiteur@hotmail.com 
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